UMmao

TOWER RESTAURANT

LUNCH SPECIALS DIENSTAG

Caesar Salad 16 Poke Bowl / schwarze Linsen / Avocado / Joghurt

Lattichsalat, Cherrytomaten, Croutons, knuspriger Speck, Sbrinz, Birne / gerésteter Sesam 22
Knoblauch-Sardellen-Dressing

mit sautierte Pouletbruststreifen +80 Poulet-Cordon Bleu / Pommes frites / glasierte Karotten 24
Beef Tatar 26

. . . Business Menu
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, EssiggemUse

Salat aus gerdsteten Bundkarotten / Sesam / Petersilie

UMA Burger 28
Briochebun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, ol
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes Frites Rindsgeschnetzeltes Stroganoff / Tagliarini
sautierte Peperoni / Sauerrahm 39
Cordon bleu vom Schwein 33

Serviert mit Pommes frites oder Salat

Caramelle di ricotta e spinaci @ M I T T W O C H

Getfiillte Ricotta Ravioli mit Spinat an Salbeibutter 29

Poke Bowl / schwarze Linsen / Avocado / Joghurt

- Birne / gerésteter Sesam 22
Pulled Beef / Casarecce / marinierter Rucola

Kirschtomaten / Mozzarella 24

Blattsalat / Birne / Baumnuss @ 15]22
Blattsalat / Birne-Sherry-Dressing / karamellisierte Baumndiisse
eingelegte Birnen

Business Menu

Salat aus gerdsteten Bundkarotten / Sesam / Petersilie

Tagliatelle / Morchel / Spinat & 2236

Hausgemachte Tagliatelle / sautierte Morcheln / e

junger Blattspinat / Cognac Morchel Sauce Rindsgeschnetzeltes Stroganoff / Tagliarini

auf Wunsch auch vegan @ sautierte Peperoni / Sauerrahm 39
Kabeljau / Bierrettich / Sanddorn 2642

Konfierter Kabeljau / glasierter Bierrettich D O N N E R S T A G

knusprige Reisbéllchen / Sanddornschaum

Poke Bowl / schwarze Linsen / Avocado / Joghurt

Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58 Birne / gerésteter Sesam @ 22
Bérlauch Pommes Dauphines / gedédmpfte Kohlraben /
Karottenpiiree / Rosmarinjus Schweins-Saltimbocca / Weissweinrisotto

sautierte Zucchetti 24
Kalbskotlette «Tomahawk» 66

Pommes Allumettes / Bunter Mangold / Weisser Spargel / Rhabarber Jus
30 Minuten Wartezeit
auf Wunsch tranchiert zum Teilen

Business Menu

Salat aus gerésteten Bundkarotten / Sesam / Petersilie
*k*

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff / Tagliarini
sautierte Peperoni / Sauerrahm 39

SWEETS

FREITAG

Apfel / Karamell / Calvados 14

Lauwarmer Apfelkuchen / Karamellglace / Poke Bowl / schwarze Linsen / Avocado / Joghurt

Calvadosschaum / Zimtcrumble Birne / gerésteter Sesam 22
Banane / Dulce de Leche / Glietzli 15 Pochierter Kabeljau / Krduterquinoa

Bananensorbet / Dulce de Leche Mousse / frischer Spinat / Zitronensauce 24

Knusperguetzliboden / karamelisierte Bananen

Business Menu

Schokolade / Sauerkirsche / Milch 16
Schokoladen-Bayrischcreme / Fior di Latte / Sauerkirsch-Ganache

Salat aus gerdsteten Bundkarotten / Sesam / Petersilie
Tonkabohnen-Sablés

*kk

Affogato nach Art des Hauses 95 Rindsgeschnetzeltes Stroganoff / Tagliarini
Weisse Kaffeeglace / Rahm / libergossen mit einem heissen Espresso sautierte Peperoni / Sauerrahm 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterlnnen. © vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST

Gvegetarisch



