UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Quinoa One Pot / Susskartoffel
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Spinat / Karotten / Feta / Mandeln @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +8.0 Fleischballchen / Tomatensauce

Hausgemachte Gnocchetti Sardi / Sbrinz 24
Beef Tatar 26

Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse

UMA Burger 28 Caesar Salat
Briochebun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, Sbrinz / gepickeltes Gemdse / Croutons

Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites .

Kalbsgeschnetzeltes / Rsti

Cordon bleu vom Schwein 33 Mischgemuse / Champignons 39

serviert mit Pommes frites oder Salat

Roastbeef 28
Zupfsalat, serviert mit Pommes frites und Tartarsauce

Quinoa One Pot / Susskartoffel

Fischknusperli 26 Spinat / Karotten / Feta / Mandeln @ 22

Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce

serviert mit Pommes frites oder Salat Kalbsrahmgulasch / Pilawreis

Karotten / Erbsen 24
Blattsalat / gelbe Pfirsich / Haselnuss © 15]22 Cagsar Salat' )
Blattsalat / frische gelbe Pfirsich Sbrinz / gepickeltes Gemse / Croutons
gepickelter Romanesco / karamellisierte Haselnlsse r—

Kalbsgeschnetzeltes / Rsti
Spaghettini / Amalfi-Zitrone / Erbse @ 22|32 Mischgemiise / Champignons 39

Hausgemachte Spaghettini / Salzzitrone
Erbsencreme / fermentierter Knoblauch / Baumnlsse / Pecorino
auf Wunsch auch vegan @

Wolfsbarsch / Oliven / Liebstdckel 2952 Quinoa One Pot / Stisskartoffel
Sautiertes Wolfsbarschfilet / hausgemachte Olivengnocchi Spinat / Karotten / Feta / Mandeln @ 22
Friihsommer-Cassoulet / Krustentierschaum / Liebst6ckelél

Poulet-Burger / Pommes frites
Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58 Coleslaw / Lattich / Jalapefio-Mayonnaise 24
Herzoginkartoffeln / Artischockenpliree
glasierte Mini-Artischocken / Triffeljus

Kalbskotlette «Tomahawk» 66 Caesar Salat
Pommes Allumettes / mediterranes Gemuse / Chimichurri Sbrinz / gepickeltes Gemiise / Croutons
30 Minuten Wartezeit

*kk
auf Wunsch tranchiert zum Teilen

Kalbsgeschnetzeltes / Risti

Mischgemtse / Champignons 39
Melone / Kalamansi / Matcha 14
Marinierte Melonenperlen / Matcha-Mousse Quinoa One Pot / Susskartoffel
Melonensorbet / Kalamansi Curd Spinat / Karotten / Feta / Mandeln @ 22
Schokolade / Sauerrahm / Cassis 15 Pochiertes Forellenfilet / Rollgersten-Risotto
Lauwarmes Schokoladenkichlein / Sauerrahmglace Artischocke / Estragonsauce 24
Cassisbeeren / Rosmarin-Espuma
Brombeere / Vanille / Granny Smith 16
Bayrische Creme mit Vanille / Granny Smith-Gel Caesar Salat
Brombeersorbet / Vanilleguetsli Sbrinz / gepickeltes Gemise / Croutons

*kk
Affogato nach Art des Hauses 2.5 Kalbsgeschnetzeltes / Résti
Weisse Kaffeeglace / Rahm / (bergossen mit einem heissen Espresso Mischgemse / Champignons 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder .
Gvegetarisch

Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterlnnen. © vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST



