UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Kdrbisrisotto / Ricotta / Spinat
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Kréuterseitlinge / Kiirbiskerne @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +8.0 Sautierte Pouletstreifen / Penne Cinque P
Petersilie / Parmesan 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Pastinakenmousse / Zitronengel
Brioche Bun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, Karamellisierte Haselnuss / Zupfsalat
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites .
Cordon bleu vom Schwein 33 f_mis—tSt/;og/a;off . 30
serviert mit Pommes frites oder Salat aghiatetie 7 reperon:
Roastbeef 28
Zupfsalat, serviert mit Pommes frites und Tartarsauce
Fischk y % Kdrbisrisotto / Ricotta / Spinat
jschinuspert = Krauterseitlinge / Klirbiskerne @ 22
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Fleischvogel / Rosmarinjus
Bratkartoffeln / Brokkoli 24
Herbstlicher Blattsalat / Ei / Speck 15)22 Pastinake'n.mousse / Zitronengel
Herbstlicher Blattsalat / French-Dressing Karamellisierte Haselnuss / Zupfsalat
gehacktes Ei / sautierter Speck / Croutons Aok
Rinds-Stroganoff
Tagliatelle / Steinpilz / schwarzer Triiffel & 2636 Tagliatelle / Peperoni 39
Hausgemachte Tagliatelle / Brandy-Estragonsauce
sautierte Steinpilze / fein gehobelter schwarzer Triiffel
auf Wunsch auch vegan @
Jakobsmuschel / Topinambur / Endivie 2642 Kiirbisrisotto / Ricotta / Spinat
Sautierte Jakobsmuschel / gedinstete Venus- und Miesmuscheln Kréuterseitlinge / Kiirbiskerne © 22
Topinamburptiree / Sous-Vide Endivie / Thymian-Beurre blanc
Hirschgeschnetzeltes / Wildrahmsauce
Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58 Laugenknédel / Rosenkohl 24
Knuspriger Polentariegel / Pastinaken-Dreierlei
Cranberry-Portweinjus
Kalbskotlette «Tomahawk» 66 Pastinakenmousse / Zitronengel
Pommes Allumettes / mediterranes Gemuse / Chimichurri Karamellisierte Haselnuss / Zupfsalat
30 Minuten Wartezeit .
auf Wunsch tranchiert zum Teilen
Rinds-Stroganoff
Tagliatelle / Peperoni 39
Quitte / Honig / Wybeeri 14
Honig-Wybeeri-Kuchen / Quittensorbet / Quittenkompott Kirbisrisotto / Ricotta / Spinat
Quarkmousse / Wybeericreme Krauterseitlinge / Klirbiskerne @ 22
Schokolade / Sauerrahm / Cassis 15 Sautierte Krevetten / Rice Bow!
Lauwarmes Schokoladenkiichlein / Sauerrahmglace Spinat / Hiittenkése / gepickeltes Gemdise 24
Cassisbeeren / Rosmarin-Espuma
Brombeere / Vanille / Granny Smith 16
Bayrische Creme mit Vanille / Granny Smith-Gel Pastinakenmousse / Zitronengel
Brombeersorbet / Vanilleguetsli Karamellisierte Haselnuss / Zupfsalat
*kk
Affogato nach Art des Hauses 9.5 Rinds-Stroganoff
Weisse Kaffeeglace / Rahm / (bergossen mit einem heissen Espresso Tagliatelle / Peperoni 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
© vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST



