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TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16

Poke Bowl / Sushi Reis / Hiittenkase / Erdnuss

Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Mango / gepickteltes Gemiise / Jungspinat © 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +8.0 Spaghetti Bolognese
Sbrinz / Petersilie / Réstzwiebeln 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger ) . . 28 Vitello tonnato
Brioche Bun, SW{SS Angus—Rmc.l, Rac/ettelfase, Kopfsalat, ' gepickeltes Gemiise / Zupfsalat
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites
*hKk
Cordon bleu vom Schwein 33 Hirschentrecéte / Kréuterknddel
serviert mit Pommes frites oder Salat Rotkraut / Wildjus 39
Bérespatzle 28
Hausgemachte Spétzle / Bergkédse / Réstzwiebeln
Fischknusperli 26 Poke Bowl / Sushi Reis / Hiittenkése / Erdnuss
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce Mango / gepickteltes Gemiise / Jungspinat @ 22
Coq au Vin / Pilawreis
glasierte Karotten / Croutons 24
Winterlicher Blattsalat / Ei / Speck 15)22
Winterlicher Blattsalat / French-Dressing .
) i Vitello tonnato
gehacktes Ei / sautierter Speck / Croutons gepickeltes Gemiise / Zupfsalat
Orecchiette / Blumenkohl / Rotwein ® 26| 36 o
Hausgemachte Orecchiette / Blumenkohlplree & frittiert Hirschentrecéte / Krauterknddel
Rotweinreduktion / Rauchmandel / Brunnenkresse Rotkraut / Wildjus 39
Jakobsmuschel / Topinambur / Endivie 2642
Sautierte Jakobsmuschel / gedlinstete Venus- und Miesmuscheln
Topinamburptiree / Sous-Vide Endivie / Thymian-Beurre blanc
Poke Bowl / Sushi Reis / Hittenkése / Erdnuss
Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 62 Mango / gepickteltes Gemuse / Jungspinat @ 22
Knuspriger Polentariegel / Pastinaken-Dreierlei
Cranberry-Portweinjus Kalbsbratwurst / Réstigaletten
Brokkoli / Zwiebelsauce 24
Kalbskotlette «Tomahawk» 70
Pommes Allumettes / winterliches Cassoulet
Sanddornjus / Krduterbutter
30 Minuten Wartezeit Vitello tonnato
auf Wunsch tranchiert zum Teilen gepickeltes GemUse / Zupfsalat
*kk
Hirschentrecéte / Kréuterknddel
Rotkraut / Wildjus 39
Quitte / Honig / Wybeeri 14
Honig-Wybeeri-Kuchen / Quittensorbet / Quittenkompott
Quarkmousse / Wybeericreme B -
Poke Bowl / Sushi Reis / Hittenkése / Erdnuss
Zimt / Sauerrahm / Zwetschgen 15 Mango / gepickteltes Gemiise / Jungspinat @ 22
g’rqngts;::z: gms/zt:secr:;f;r:glace Sautiertes Forellenfilet / Weissweinrisotto
Mangold / Estragonsauce 24
Lebkuchen / Kumquat / Schokolade 16
Lebkuchen-Rahmgefrorenes / Mascarponecreme
Schokoladengel / Lebkuchenbiskuit / glasierte Kumquats .
Vitello tonnato
Affogato nach Art des Hauses 9.5 gepickeltes Gemiise / Zupfsalat
Weisse Kaffeeglace / Rahm / libergossen mit einem heissen Espresso e
Hirschentrecéte / Kréuterknédel
Rotkraut / Wildjus 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
© vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST



