
Auskunft über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 
bei unseren ServicemitarbeiterInnen.  Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST

Business Menu

Vitello tonnato
gepickeltes Gemüse / Zupfsalat

***
Hirschentrecôte / Kräuterknödel 
Rotkraut / Wildjus	 39

M I T T W O C H
Poke Bowl / Sushi Reis / Hüttenkäse / Erdnuss
Mango / gepickteltes Gemüse / Jungspinat >	 22

Coq au Vin / Pilawreis
glasierte Karotten / Croutons	 24

Business Menu

Vitello tonnato
gepickeltes Gemüse / Zupfsalat

***
Hirschentrecôte / Kräuterknödel 
Rotkraut / Wildjus	 39

D O N N E R S T A G
Poke Bowl / Sushi Reis / Hüttenkäse / Erdnuss
Mango / gepickteltes Gemüse / Jungspinat >	 22

Kalbsbratwurst / Röstigaletten
Brokkoli / Zwiebelsauce	 24

Business Menu

Vitello tonnato
gepickeltes Gemüse / Zupfsalat

***
Hirschentrecôte / Kräuterknödel 
Rotkraut / Wildjus	 39

F R E I T A G
Poke Bowl / Sushi Reis / Hüttenkäse / Erdnuss
Mango / gepickteltes Gemüse / Jungspinat >	 22

Sautiertes Forellenfilet / Weissweinrisotto
Mangold / Estragonsauce	 24

Business Menu

Vitello tonnato
gepickeltes Gemüse / Zupfsalat

***
Hirschentrecôte / Kräuterknödel 
Rotkraut / Wildjus	 39

D I E N S T A G
Poke Bowl / Sushi Reis / Hüttenkäse / Erdnuss
Mango / gepickteltes Gemüse / Jungspinat >	 22

Spaghetti Bolognese
Sbrinz / Petersilie / Röstzwiebeln	 24

L U N C H  S P E C I A L S
Caesar Salad	 16
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck,
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen 	 + 8.0

Beef Tatar	 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Kräuterbutter, Essiggemüse

UMA Burger	 28
Brioche Bun, Swiss Angus-Rind, Raclettekäse, Kopfsalat, 
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites

Cordon bleu vom Schwein	 33
serviert mit Pommes frites oder Salat

Bärespätzle	 28
Hausgemachte Spätzle / Bergkäse / Röstzwiebeln

Fischknusperli	 26
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce 

À  L A  C A R T E
Winterlicher Blattsalat / Ei / Speck	 15 | 22
Winterlicher Blattsalat / French-Dressing
gehacktes Ei / sautierter Speck / Croutons

Orecchiette / Blumenkohl / Rotwein >	 26 | 36
Hausgemachte Orecchiette / Blumenkohlpüree & frittiert
Rotweinreduktion / Rauchmandel / Brunnenkresse

Jakobsmuschel / Topinambur / Endivie	 26 | 42
Sautierte Jakobsmuschel / gedünstete Venus- und Miesmuscheln
Topinamburpüree / Sous-Vide Endivie / Thymian-Beurre blanc

Swiss Black Angus Rindsfilet 180g	 62
Knuspriger Polentariegel / Pastinaken-Dreierlei
Cranberry-Portweinjus

Kalbskotlette «Tomahawk» 	 70
Pommes Allumettes / winterliches Cassoulet 
Sanddornjus / Kräuterbutter
30 Minuten Wartezeit
auf Wunsch tranchiert zum Teilen

>vegetarisch
g vegan

S W E E T S
Quitte / Honig / Wybeeri	 14
Honig-Wybeeri-Kuchen / Quittensorbet / Quittenkompott
Quarkmousse / Wybeericreme

Zimt / Sauerrahm / Zwetschgen	 15
Zimtsoufflé / Sauerrahmglace
Eingelegte Zwetschgen

Lebkuchen / Kumquat / Schokolade	 16
Lebkuchen-Rahmgefrorenes / Mascarponecreme
Schokoladengel / Lebkuchenbiskuit / glasierte Kumquats

Affogato nach Art des Hauses	 9.5
Weisse Kaffeeglace / Rahm / übergossen mit einem heissen Espresso


