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TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Hausgemachte Orecchiette
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Spinat / Kréuterseitlinge / Brandy-Triiffelsauce @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing ) _ )
mit sautierten Pouletbruststreifen +80 Hausgemachte Spétzle / Wildschinken
Wirsing / Marroni 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Forellentatar
Brioche Bun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, gepickeltes Gemise / Zupfsalat
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites Sk
. Sautiertes Entrecote vom Rind
Cordon bleu vom Schwein 33 . . . -
, , i Kartoffelgratin / Wintergemise / Rosmarinjus 39
serviert mit Pommes frites oder Salat
Fischknusperli 26
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Hausgemachte Orecchiette
Spinat / Kréuterseitlinge / Brandy-Triiffelsauce @ 22
Schweinsgeschnetzeltes / Pilawreis
Pak Choi / Sesamsauce 24
Winterlicher Blattsalat / Ei / Speck 16
Winterlicher Blattsalat / French-Dressing
gehacktes Ei / sautierter Speck / Croutons Forellentatar
gepickeltes Gemlse / Zupfsalat
Orecchiette / Blumenkohl / Rotwein @ 2636 o
ga:sgtemac;:h;f Orj"c?chle;te / Bcju;r}eBnkohlpu;(’ee & frittiert Sautiertes Entrecéte vom Rind
otwelnrequition 7 rauchmanaer /- Brunnenkresse Kartoffelgratin / WintergemUse / Rosmarinjus 39
Jakobsmuschel / Topinambur / Endivie 29143
Sautierte Jakobsmuschel / gedlinstete Venus- und Miesmuscheln
Topinamburptree / Sous-Vide Endivie / Thymian-Beurre blanc
Swiss Black A Rindsfilet 180 2 Hausgemachte Orecchiette
wiss Black Angus Rinastiiet 169 o Spinat / Krauterseitlinge / Brandy-Triiffelsauce @ 22
Knuspriger Polentariegel / Pastinaken-Dreierlei
Cranberry-Portweinjus Alplermagronen / Speck
Réstzwiebeln / Apfelmus 24
Kalbskotlette «Tomahawk» 70
Pommes Allumettes / winterliches Cassoulet
Sanddornjus / Kréuterbutter
30 Minuten Wartezeit
f Wunsch tranchiert zum Teilen Forellentatar
aurvvunsch tranchiert zum fetie gepickeltes GemUuse / Zupfsalat
*kk
Sautiertes Entrecéte vom Rind
Kartoffelgratin / Wintergemdise / Rosmarinjus 39
Valrhona-Schokolade / Haselnuss / Blutorange 15
Dunkles Schokoladenkdchlein / Blutorangenfilets
Haselnussglace / weisses Schokoladenmousse Hausgemachte Orecchiette
. N ", o o 2
Blstterteig / Birne / Vanille i5 Spinat / Krauterseitlinge / Brandy-Trliffelsauce @
\\;Var‘r;)e Birnenjalousie / Bratbirnensorbet Pochierter Seehecht / Pommes Dauphine
anriesauce Spinat / Tomatengemdise / Beurre Blanc 24
Lebkuchen / Kumquat / Schokolade 15
Lebkuchen-Rahmgefrorenes / Mascarponecreme
Schokoladengel / Lebkuchenbiskuit / glasierte Kumquats Forellentatar
gepickeltes Gemuse / Zupfsalat
Affogato nach Art des Hauses 9.5
Weisse Kaffeeglace / Rahm e
libergossen mit einem heissen Espresso Sautiertes Entrecéte vom Rind
Kartoffelgratin / WintergemUse / Rosmarinjus 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
© vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST



