UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Kartoffelgnocchi / Barlauchpesto
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, konfierte Tomaten / gehobelter Sbrinz / geréstete Haselnuss @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +80 Friihlingstagliatelle / Mostbréckli / Frihlingszwiebeln
getrocknete Tomaten / griine Erbsen / Minze / Quark-Dip 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Rauchlachs / gepickeltes Gemiise
Brioche Bun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, Zupfsalat / Joghurtdressing
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites o
. Suure Mocke / glasierte Kohlrabi / Kartoffelschnitte
Cordon bleu vom Schwein 33 .
i . ; Schmorsauce / Croutons / Perlzwiebeln 39
serviert mit Pommes frites oder Salat
Fischknusperli 26
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Kartoffelgnocchi / Bérlauchpesto
konfierte Tomaten / gehobelter Sbrinz / geréstete Haselnuss @ 22
Wildhackbraten / Bratkartoffeln
Marktgemise / Rosmarinsauce 24
Blattsalat / schwarzer Knoblauch / Karotten @ 16
Blattsalat / schwarzes Knoblauch-Dressing / gerdstete Bundkarotten
gepickelte Pfélzerkarotten / karamellisierte BaumnUsse Rauchlachs / gepickeltes Gemiise
Zupfsalat / Joghurtdressing
Orecchiette / Blumenkohl / Rotwein @ 2636 o
ga:sgtemac;:h;f Orj"c?chle;te / Bcju;r}eBnkohlpuII(’ee & frittiert Suure Mocke / glasierte Kohlrabi / Kartoffelschnitte
otwelnrequition 7 rauchmanaer /- Brunnenkresse Schmorsauce / Croutons / Perlzwiebeln 39
Saibling / Ménchsbart / Chorizo 2943
Sautierts Saiblingsfilet / Kartoffel-Chorizo-Kroketten / gedtnsteter
Médnchsbart / getrocknete Tomaten / Fenchel-Noilly Prat-Sauce
Swiss Black A Rindsfilet 180 62 Kartoffelgnocchi / Bérlauchpesto
Wiss Black Angus Rindstiie 9 ) ) konfierte Tomaten / gehobelter Sbrinz / geréstete Haselnuss @ 22
Kartoffel-Kréutergratin / geschmorter Weisskabis
gepickelte rote Zwiebel / Miso-Erbsenjus Ungarisches Reisfleisch (Schwein) mit Paprika
Cornichons / Créme fraiche 24
Kalbskotlette «Tomahawk» 70
Pommes Allumettes / junger Spinat / Radieschen
Senfjus / Kruterbutter
30 Minuten Wartez.e/t ) Rauchlachs / gepickeltes Gemise
auf Wunsch tranchiert zum Teilen .
Zupfsalat / Joghurtdressing
*kk
Suure Mocke / glasierte Kohlrabi / Kartoffelschnitte
Schmorsauce / Croutons / Perlzwiebeln 39
Valrhona-Schokolade / Haselnuss / Blutorange 15
Dunkles Schokoladenkdchlein / Blutorangenfilets
Haselnussglace / weisses Schokoladenmousse Kartoffelgnocchi / Birlauchpesto
. . . ‘/t;\ 22
Blstterteig / Birne / Vanille i5 konfierte Tomaten / gehobelter Sbrinz / geréstete Haselnuss @
\\;Var‘r;)e Birnenjalousie / Bratbirnensorbet Kalbsblankett
anriesauce Polenta / sautierte Zucchetti 24
Passionsfrucht / Kaffir-Limette / Kokosnuss 15
Passionsfrucht-Rumparfait / Kaffir-Limettenmousse
Espuma und Makronen von der Kokosnuss / Passionsfruchtgel Rauchlachs / gepickeltes Gemiise
Zupfsalat / Joghurtdressing
Affogato nach Art des Hauses 9.5
Weisse Kaffeeglace / Rahm e
libergossen mit einem heissen Espresso Suure Mocke / glasierte Kohlrabi / Kartoffelschnitte
Schmorsauce / Croutons / Perlzwiebeln 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST



