UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Hausgemachte Pasta / Rotweinreduktion
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, gerdsteter Blumenkohl / Mascarpone / Haselntisse @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing ) )
mit sautierten Pouletbruststreifen +80 Hausgemachte Rigatoni Carbonara
Ei/ Speck / Parmesan 24
Beef Tatar vom SCB Rind 28
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Selleriemousse / gepickelte Minikréuterseitlinge
Brioche Bun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, Brunnenkresse / Ingwergel
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites .
. Sautierte Jakobsmuscheln / Estragonrisotto
Cordon bleu vom Schwein 33 o
i . ; Pak Choi / Miso-Schaum 39
serviert mit Pommes frites oder Salat
Fischknusperli 26
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Hausgemachte Pasta / Rotweinreduktion
gerosteter Blumenkohl / Mascarpone / Haselnisse @ 22
Bérlauch-Hackbraten / Krauterkartoffelstock
Mischgemuse / Senfsauce 24
Blattsalat / schwarzer Knoblauch / Mairiibe @ 16
Blattsalat / schwarzes Knoblauch-Dressing / gerdstete Eiszapfen
stisssauer eingelegte Mairiibe / karamellisierte Baumndsse Selleriemousse / gepickelte Minikrduterseitlinge
Brunnenkresse / Ingwergel
Carnaroli Risotto / wilder Brokkoli / Yuzu & 24|34 o
ZUZZ-R,SO,TO ;g eijjunstte;er w;/de/r LB.rcz)kl;cz/l reloest Sautierte Jakobsmuscheln / Estragonrisotto
usternpilze / Seidentofucreme / Liebstdckelpesto Pak Choi / Miso-Schaum 39
Saibling / Ménchsbart / Chorizo 2943
Sautierts Saiblingsfilet / Kartoffel-Chorizo-Kroketten / gedtnsteter
Médnchsbart / getrocknete Tomaten / Fenchel-Noilly Prat-Sauce
) ) ) Hausgemachte Pasta / Rotweinreduktion
Schweizer Rindsfilet 1809 58 gerdsteter Blumenkohl / Mascarpone / Haselnlisse @ 22
Kartoffel-Krdutergratin / Sous-vide Pak Choi mit Rosmarin
Selleriepliree / gepickelte rote Zwiebel / Miso-Erbsenjus Spicy Pouletspiesse / Reisnudeln
Wok-Gemtse / Sweet Chilisauce 24
Kalbskotelett 70
Pommes Allumettes / junger Spinat / Radieschen
Senfjus / Kruterbutter
30 Minuten Wartezeit Selleriemousse / gepickelte Minikrauterseitlinge
auf WUI’)SCh tranchiel’t zum Teilen Brunnenkresse / /ngwerge/
*k ok
Sautierte Jakobsmuscheln / Estragonrisotto
Pak Choi / Miso-Schaum 39
Valrhona-Schokolade / Rhabarber / Pistazien 15
Schokoladenmousse mit Rhabarberkern / Pistazienglace
Sous-vide Rhabarber / Amaretto-Hippe Hausgemachte Pasta / Rotweinreduktion
gerésteter Blumenkohl / Mascarpone / Haselnlsse @ 22
Tartelette / Erdbeere / Vanille 15
Hausgemachtes Tartelette / Vanillecreme Pochiertes Forellenfilet
frische Erdbeeren / Meringue Belugalinsen / Fenchelgemdse / Specksauce 24
Passionsfrucht / Kaffir-Limette / Kokosnuss 15
Passionsfrucht-Rumparfait / Kaffir-Limettenmousse
Espuma und Makronen von der Kokosnuss / Passionsfruchtgel Selleriemousse / gepickelte Minikrauterseitlinge
Brunnenkresse / Ingwergel
Affogato nach Art des Hauses 9.5 ok
YVeisse Kaffeeg‘;/ac.e / Rahm Sautierte Jakobsmuscheln / Estragonrisotto
libergossen mit einem heissen Espresso Pak Choi / Miso-Schaum 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST



