UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Bohnen-Bowl / Salatgurke / gepickeltes Gemdise / Pfirsich
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Trockenfriichte / Frischkése / Erdniisse © 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +80 Currywurst
Pommes frites / Coleslawsalat 24
Beef Tatar vom SCB Rind 28
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Artischockenmousse / Kirschtomaten
Sesam Bun, Schweizer Rindfleischpatty, Cheddar, gebratener Speck, Salzzitrone / Frischkdse / Focaccia
Lattich, Tomate, Réstzwiebeln, Essiggurken, Cocktailsauce, Pommes frites x
. Duo von der Ente / Filet und Schmorrélichen / Griessknédel
Cordon bleu vom Schwein 33 . .
i . ; Topinambur / Pak Choi / Orangen-Pflaumensauce 39
serviert mit Pommes frites oder Salat
Fischknusperli 26
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Bohnen-Bowl / Salatgurke / gepickeltes Gemdise / Pfirsich
Trockenfriichte / Frischkése / Erdniisse @ 22
Alplermagronen mit Speck
Réstzwiebeln / Apfelmus 24
Blattsalat / schwarzer Knoblauch / Mairiibe @ 16
Blattsalat / schwarzes Knoblauch-Dressing / gerdstete Eiszapfen
stisssauer eingelegte Mairiibe / karamellisierte Baumndsse Artischockenmousse / Kirschtomaten
Salzzitrone / Frischkdse / Focaccia
Carnaroli Risotto / wilder Brokkoli / Yuzu & 24|34 o
ZUZZ-R,SO,TO ;geiljunstte;er w:/de/r LB.rcz)k/;czllk Ioest Duo von der Ente / Filet und Schmorrélichen / Griessknédel
usternpiize /- selaentoucreme 7 Lisbstockelpesto Topinambur / Pak Choi / Orangen-Pflaumensauce 39
Heilbutt / Peperoni / Mandel 29143
Heilbuttfilet sous-vide / Mandel-Kartoffeln
Peperonicreme / Jalaperios gepickelt / Madeira-Schaum
) ) ) Bohnen-Bowl / Salatgurke / gepickeltes Gemiise / Pfirsich
Schweizer Rindsfilet 180g 58 Trockenfriichte / Frischkése / Erdniisse @ 22
Kartoffel-Krdutergratin / Sous-vide Pak Choi mit Rosmarin
Selleriepliree / gepickelte rote Zwiebel / Miso-Erbsenjus Kénigsberger Klopse (Kalb)
Kartoffelstock / glasierte Riebli 24
Kalbskotelett 70
Pommes Allumettes / junger Spinat / Radieschen
Senfjus / Kruterbutter
30 Minuten Wartezeit Artischockenmousse / Kirschtomaten
auf Wunsch tranchiert zum Teilen Salzzitrone / Frischkédse / Focaccia
*k ok
Duo von der Ente / Filet und Schmorrélichen / Griessknddel
Topinambur / Pak Choi / Orangen-Pflaumensauce 39
Valrhona-Schokolade / Rhabarber / Pistazien 15
Schokoladenmousse mit Rhabarberkern / Pistazienglace
Sous-vide Rhabarber / Amaretto-Hippe Bohnen-Bowl / Salatgurke / gepickeltes Gemise / Pfirsich
Trockenfriichte / Frischkése / Erdnisse @ 22
Tartelette / Erdbeere / Vanille 15
Hausgemachtes Tartelette / Vanillecreme Pochiertes Heilbuttfilet / Schnittlauchkartoffeln
frische Erdbeeren / Meringue Spinat / Sauce Hollandaise 24
Passionsfrucht / Kaffir-Limette / Kokosnuss 15
Passionsfrucht-Rumparfait / Kaffir-Limettenmousse
Espuma und Makronen von der Kokosnuss / Passionsfruchtgel Artischockenmousse / Kirschtomaten
Salzzitrone / Frischkése / Focaccia
Affogato nach Art des Hauses 9.5 ok
YVeisse Kaffeeg‘;lac.e / Rahm Duo von der Ente / Filet und Schmorrélichen / Griessknddel
lbergossen mit einem heissen Espresso Topinambur / Pak Choi / Orangen-Pflaumensauce 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MWST



